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Ausschreibung
Internationaler Grauburgunder-Preis 2021

Teilnahmekriterien

1.

2.

3.

Allgemeines

Der Grauburgunder-Preis ist ein jahrlich stattfindender Wettbewerb, der vom Arbeitskreis
Internationaler-Grauburgunder-Preis, in Zusammenarbeit mit der Naturgarten Kaiserstuhl GmbH
(Breisach) und dem Badischen Weinbauverband (Freiburg) international ausgeschrieben und ausgerichtet
wird.

Ziel dieses Wettbewerbs ist, die Charakteristik der Grauburgunder-Weine herauszustellen und die
Weinqualitdt sowie die Vermarktung der eingereichten Weine zu fordern.
Dem Verbraucher garantiert die Pramierung eine besonders hohe Qualitdt des Weines.

Teilnehmer

Teilnahmeberechtigt am ,Internationalen Grauburgunder-Preis” sind alle natlirlichen und juristischen
Personen, soweit sie Hersteller oder Vermarkter von Grauburgunder oder Ruldnder sind. Es kdnnen
Weine aus allen Weinbaulandern eingereicht werden, sofern sie in einem vermarktungs- und
verkehrsfahigen Zustand sind. Produzenten oder Vermarkter, die in den letzten Jahren gegen
weinrechtliche oder sonstige einschlagige Bestimmungen verstoRen haben und rechtskraftig verurteilt
wurden, sind von der Teilnahme am international ausgeschriebenen Grauburgunder-Preis
ausgeschlossen.

Zulassungsbedingungen

Um bei diesem international ausgeschriebenen Grauburgunder-Preis zugelassen zu werden, missen
folgende Kriterien erfillt sein:

Das Produkt muss den jeweiligen nationalen Vorschriften bzw. den Verordnungen der Europdischen
Union (EU) entsprechen.

Bei Proben, die aus deutschen Anbaugebieten stammen, muss mindestens die Qualitdtsstufe
Qualitatswein (QbA) g.U. oder Deutscher Landwein g.g.A. vorliegen.

Es kdnnen nur Proben angestellt werden die in 0,375, 0,50, 0,75 und 1,5 | Flaschen abgefullt sind.
Tank- und Fassproben werden nicht angenommen.

Die eingereichten Weine missen noch im Verkauf angeboten werden (Ausnahme Kategorie 5).
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Fiir jeden Wein ist ein Antrag auf Zuteilung einer Amtlichen Prifungsnummer fiir Qualitadtswein b.A.
in Kopie beizulegen, bei Landweinen eine Analyse eines zugelassenen Weinlabors.

Zugelassen sind:

ausschlieBlich Grauburgunder- bzw. Ruldnder -Weine, die unter diesen Bezeichnungen oder deren
Synonymen benannt sind, z.B. Grauburgunder, Ruldnder, Pinot gris, Pinot grigio, Schweiz/Wallis =
Malvoisie.

Es gelten folgende Weinkategorien:

1. Frische, fruchtige Grauburgunder, trocken, mit klarer Sortentypizitat
Ohne Holzfass- oder Barrique-Ausbau, trocken = Saure + 2,0 g/l, max. 9,0 g/l Restzucker, Alkohol bis max.
13,0 vol.% (Angabe laut Analyse).

2. Gehaltvolle, strukturierte Grauburgunder, trocken, ausdrucksstark und mit Burgunderpragung
Ausbau im groRen Holzfass moglich, trocken = Sure + 2,0 g/I, max. 9,0 g/| Restzucker, Alkohol Gber
13,0 vol. % (Angabe laut Analyse).

3. Charaktervolle trockene Premium-Grauburgunder mit Komplexitit und Lagerpotential,

Flaggschiffe der einzelnen Produzenten (Grand Cru)
Trocken = max. 4g/l Restzucker, Ausbau in Edelstahl, groBem Holzfass oder im neuen Barrique maoglich.
Bitte begrenzten Restzuckerwert beachten (Angabe laut Analyse).

4. EdelsiiBe Ruldnder und Grauburgunder-Dessertweine
Mindestanstellung 25 Weine, Angaben wie auf dem AP-Antrag (Angabe laut Analyse).

5. Gereifte, trockene Grauburgunder, ab Jahrgang 2015 oder alter
Trocken = Saure + 2,0 g/l, max. 9,0 g/l Restzucker, keine Einschrankung beim Alkoholgehalt,
Mindestbestand 10 Flaschen fir die Siegerehrung, Mindestanstellung 25 Weine (Angabe laut Analyse).

In den Kategorien 1 — 4 gibt es keine Jahrgangsbeschrankung.
Je angestellter Probe sind je Kategorie vier Flaschen einzureichen.

Fiir Weine, die in die Top 10 bzw. in die Top 5 je Kategorie gelangen, sind fiir die Preisverleihung weitere
Flaschen mit 50% Rabatt auf den Endkunden-Preis zur Verfligung zu stellen. Nahere Informationen
erhalten die Top 10- bzw. Top 5-Sieger zeitnah vor der Veranstaltung.

Es ist erwiinscht, dass die drei erstplatzierten Erzeuger der pramierten Weine pro Kategorie bei der
Preisverleihung anwesend sind.

Ausschluss: Weine mit unvollstandigen Angaben kénnen an der Verkostung nicht teilnehmen. Zugesandte
Muster verbleiben im Eigentum des Arbeitskreises Internationaler Grauburgunder-Preis / Naturgarten
Kaiserstuhl GmbH. Eine Riicksendungspflicht besteht nicht.

4. Teilnahmegebiihren

Die Teilnahmegebiihr betrdagt pro angemeldetem Wein 90,00 € zzgl. 19 % Mehrwertsteuer
(Gesamtbetrag 107,10 € je angemeldetem Wein).
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Ihre Anmeldung mit Weinpass/Weinpassen sowie eine Kopie des Antrags auf Zuteilung einer Amtlichen
Prifungsnummer fir Qualitdtswein b.A. bei deutschem Wein (bei Landwein Analyse eines zugelassenen
Weinlabors) senden Sie zusammen mit den Weinen an den Badischen Weinbauverband. Nach Eingang
und

Registrierung der Weine werden lhre Daten an die Naturgarten Kaiserstuhl GmbH (bergeben. Die
Naturgarten Kaiserstuhl GmbH erstellt nach dem Anmelde- und Einsendeschluss eine Rechnung fiir die
Anstellungen. Eingereichte Weine fir die keine Teilnahmegebilhr bezahlt wurde, werden bei der
Verkostung nicht bericksichtigt. Proben, die nach diesem Termin eingehen, werden nicht beriicksichtigt.
Eine Ricksendungspflicht besteht nicht.

Einsendung der Proben:

Bitte stellen Sie die Proben unter dem Stichwort ,,Grauburgunder-Preis 2021“ an:
Es nehmen nur Proben teil, die frei Haus an folgende Adresse geliefert werden:

Badischer Weinbauverband e.V. Anmeldungen aus der Schweiz bis 29.04.21
z. Hd. Manuela Krayer Weinhotel Rolf Lang

Merzhauser Str. 115 Im Griit 1

Stichwort: Internationaler Grauburgunder-Preis 2021 Stichwort: Intern. Grauburgunder-Preis

D 79100 Freiburg CH-4225 Brislach

Telefon: 49 (0)761 4591017 Telefon: 41 (0) 61683 1920

Mail: m.krayer@badischer-weinbauverband.de Mail: info@weinhotel.ch

Anmelde- und Einsendeschluss der Proben aus Deutschland ist Montag, der 03. Mai 2021.

Proben die nach diesem Termin eingehen, werden nicht bericksichtigt. Es besteht kein Anspruch auf
Ricksendung der falschgelieferten oder nicht bendtigten Proben.

Fiir Anmeldungen aus der Schweiz gilt Donnerstag, der 29.04. 2021.

Im Paket zu liefern sind:

. die ausgefiillte Anmeldung

. 4 Flaschen je Anstellung

. ausgefiillter Weinpass je Anstellung

. Analyse fiir jede Anstellung
Bewertung

Die sensorische Priifung der Weine wird in Zusammenarbeit mit dem Badischen Weinbauverband
(Freiburg) vorgenommen.

Eine Jury, aus fachlich qualifizierten, international erfahrenen Weinprifern, (Leiter von Weinbetrieben,
Kellermeister, Sommeliers, Weinfachjournalisten, Weinsachverstiandige) bewertet die Weine nach dem
100-Punkte-Schema in einer verdeckten Probe. Bei der Finalprobe werden keine Priifer eingesetzt, deren
Weine in die Finalrunde weitergekommen sind. Aus jeder Kategorie werden zunachst in einer
Qualifizierungsprobe die Weine fiir die Finalprobe ausgelobt. Aus jeder Kommission kommen 30 % der
Punktbesten ins Finale (von den angestellten Weinen der Gastregion kommen die jeweils drei
Punktbesten ins Finale).

In der Finalprobe werden dann die Siegerweine ermittelt. Hervorragende Weine, die mit 92,00 bis 100,00
Punkte bewertet werden, erhalten ,finf Sterne”; ausgezeichnete Weine mit einer Bewertung von 86,00
bis 91,99 Punkten erhalten ,vier Sterne” und sehr gute Weine mit einer Bewertung von 80,00 bis 85,99
Punkten erhalten ,drei Sterne”.
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Verkostungstermine:

Qualifizierungsprobe: Montag, den 17.05. und Mittwoch, den 19.05.2021 und evtl. Freitag, den
21.05.2021

Finalprobe: Montag, den 07.06. und Mittwoch, den 09.06.2021

Die Verkostungen im Jahre 2021 werden unter Beachtung der Corona-Hygiene-Verordnungen
durchgefihrt.

. Auszeichnungen und Veroffentlichung

Die drei punktbesten Weine aus jeder Kategorie erhalten einen Pokal mit Angabe der erreichten
Sternezahl in der Urkunde. Die Top-Ten in Kategorie 1-3 und die Top Finf in Kategorie 4+5 werden mit
einer Urkunde ausgezeichnet.

Corona-bedingt werden dieses Jahr nur die 3 erstplatzierten Betriebe jeder Kategorie zur Siegerehrung
eingeladen.

Die Siegerehrung und Preisverleihung findet am 10.7. in einem besonderen Rahmen statt. Ort steht
Corona-bedingt noch nicht fest. Im Internet sind die Ergebnisse dann unter www.grauburgunderpreis.de
publiziert.

Alle Betriebe, deren Weine in die Finalprobe kommen, erhalten eine schriftliche Bewertung der von Ihnen
angestellten Weine.

Ebenso besteht die Moglichkeit, Medaillen-Etiketten fiir die Weinflaschen zu erwerben. 1
Musterexemplar mit Bestellschein wird der Urkunde/der schriftlichen Bewertung beigelegt.
Wein-Anstellungen, die in der Bewertung durch die Jury nicht die Finalrunde erreichen, werden nicht
veroffentlicht.

Datenschutzbestimmungen:

Die von den Teilnehmern angegebenen Daten werden ausschlieBlich zum Zweck der Durchfiihrung des
Grauburgunder-Preises verarbeitet. Die Namen und Betriebsdaten der Preistrager werden in der
Siegerliste veroffentlicht.

Gerichtsstand: 79206 Breisach am Rhein

Arbeitskreis Internationaler Grauburgunder-Preis und Naturgarten Kaiserstuhl GmbH
Zum Kaiserstuhl 18, 79206 Breisach, info@kaiserlich-geniessen.de, www.grauburgunderpreis.de
Tel. 49 (0)7667 90685-0
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Anmeldung

Absender:

Vor-/ Nachname

Stralle

PLZ/Ort

Land

Einreicher der Probe:

Umsatzsteuer-ID:

Telefon: Fax:

E-Mail:

Anzahl der angemeldeten Weine:

Gebiihren:
Die Teilnahmegebiihr betragt pro angemeldeten Wein:
90,00 € + gesetzl. Mehrwertsteuer (z.Z. 19%) (gesamt 107,10 €/Wein).

Nach dem Stichtag der Anmeldung zur Teilnahme am Wettbewerb erhalten Sie von uns
eine Rechnung entsprechend der Anzahl der angemeldeten Weine.

Achtung: Bei der Anlieferung der Proben ist die Anmeldung / der Weinpass je angestelltem
Wein der Lieferung beizulegen.

Die schriftliche Anmeldung zur Teilnahme und die Einsendung der Proben aus Deutschland sind
bis spatestens Montag, 03.05.2021 zu richten an:

Badischer Weinbauverband e.V. Anmeldungen aus der Schweiz bis 29.04.2021.:
z. Hd. Manuela Krayer Weinhotel Rolf Lang

Merzhauser Stralle 115 Im Grit 1

Stichwort: Intern. Grauburgunder-Preis Stichwort: Intern. Grauburgunder-Preis
D - 79100 Freiburg CH-4225 Brislach

Telefon: +49 (0)761 4591017 Telefon: +41 (0)616831920

Mail: m.krayer@badischer-weinbauverband.de Mail: info@weinhotel.ch
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Weinpass

Fiir den international ausgeschriebenen Grauburgunder-Preis melden wir

Firma:

folgenden Wein an: (Fir jeden Wein ist ein Anmeldeformular auszufillen)

1. Weinbezeichnung: (Angaben wie auf AP-Antrag/ Losnummer bei Landwein (LW))

Jahrgang:

Lage:

Sortenbezeichnung:

Qualitatsstufe:

Zusatzbezeichnung:

Herkunftsland:

Weinbaugebiet:

A.P. Nummer/Losnummer bei LW:

2. Kategorie: (bitte Ziffer ankreuzen):

1.

O Frische, fruchtige Grauburgunder, trocken, mit klarem Sortentypizitdt, ohne Holzfass- oder
Barrique-Ausbau, trocken ausgebaut, (Sdure + 2,0 g/l, max. 9,0 g/| Restzucker), Alkohol bis max.
13,0 vol. % (Angabe laut Analyse).

U Gehaltvolle, strukturierte Grauburgunder, trocken, ausdrucksstark und mit Burgunderpragung.
Ausbau im groBen Holzfass maoglich, Saure + 2,0 g/l, max. 9,0 g/l Restzucker, ohne Ausbau und
Lagerung im neuen Holzfass oder Barrique, Alkohol tiber 13,0 vol. % (Angabe laut Analyse).

U Charaktervolle trockene Premium-Grauburgunder mit Komplexitdt und Lagerpotential,
Flaggschiffe der einzelnen Produzenten (Grand Cru), max. 4,0 Gramm RZ/Ltr., Ausbau in
Edelstahl, groRem Holzfass oder im neuen Barrique moglich. Bitte begrenzten Restzuckerwert
beachten (Angabe laut Analyse).

U EdelsiiBe Ruldnder und Grauburgunder-Dessertweine
Mindestanstellung 25 Weine (Angabe laut Analyse).

U Gereifte Grauburgunder, trocken, Saure + 2,0 g/l, max. 9,0 g/l Restzucker, keine Einschréankung
beim Alkoholgehalt, ab Jahrgang 2015 oder élter. (Angabe laut Analyse).

3. Analytische Werte:

Vorhandener Alkohol % vol. Gesamtsaure g/l

Restzucker g/I zfr. Extrakt g/I




